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Italien
Lugana DOC
Trebbiano die Lugana

Trocken

Verfuhrerischer Duft von griinen Apfeln,
Zitrusfrlichten, sowie leichte Krauter- und
Pfirsichnoten. Tolle Frische, die sich am
Gaumen mit einer feinen mineralischen

Al

Art paart.

’;Jgr poti del. U(/(z(v
Als Aperitif, zu kalten oder warmen LUGANA
Vorspeisen und speziell zZu
SuRwasserfischen. P e
8-10°C

~oapori del Lago“ was man als ,Aromen
vom See“ Ubersetzen kann stammt aus
Weinbergen die in der Nahe des
sudlichen Ufer des Gardasees liegen,
zwischen den Gemeinden Desenzano del
Garda und Sirmione. Der Name Lugana
leitet sich vom alten Name ,Lucan®, der
friher sumpfigen Wald-landschaft, ab und
geht auf den lateinischen Ursprung ,lucus
= Wald“ zurtick.

Saure 6,3 g/l Restzucker 10,8 g/l Alkohol 12,5 % vol

) _ Inhalt / Fl. je Karton 0,75L 6
>> Zur Website der Firmengruppe
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